Suppen & Corapeiden
Hokkaido-Kiirbisstippchen
Hummerstippchen
Feldsalat mit Crottons und Kernol

Mariniertes Carpaccio vom "Dry Aged" Rinderfilet,
Salatspitzen und Parmesanhobel

Gebratene Génseleber, Cox Orange und
Granatapfelreduktion

Génserisotto mit Majoran und Parmesan

Gebrannte Rotschwanzgarnelen, Quitten-Korianderlack
und Piment d“Espelette

Steinpilze in Dashibriihe
Kanadische Jacobsmuscheln im Hokkaido-Kiirbisfond

Halber kanadischer Hummer, Blattspinat, Parmigiano
Reggiano und Hummersofbe
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Gerbstete Blutwurst vom Metzgermeister Heyer,
Kartoffelptiree und Apfel

Rindsroulade mit Rotkohl und Kartoffelknédel

Risotto mit Cashewkernen und Pesto von Langem Pfeffer,

Parmigiano Reggiano
Wiener Mastkalbschnitzel, Kartoffel-Apfelsalat

Rinderfilet vom Grill, Bamberger Hérnchen mit Génsejus
und Griinkohl

Filet vom Isldndischen Rotbarsch aus der Pfanne, Salsiccia
und Spanisches Risotto

Geftllte Kalbskugel aus dem Ofen, Maroni-Spédtzle und
Rahmsofbe

Klopse vom Kalb nach "Kénigsberger Art" mit Kapern und
Dill, Kartoffelptiree

6,00 €
10,00 €

7,50 €

18,00 €

24,00 €

12,00 €

16,00 €
10,00 €

20,00 €

28,00 €

14,50 €

16,00 €
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21,50 €

32,00 €

21,00 €

19,00 €

15,00 €
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Angelwolfsbarsch, Langer Pfeffer, Rote Beete und

Kartoffel-Butterptiree 35,00 €
Geschmorte Rehschulter vom Jéger Frank Miiller,

Topinamburptiree, Quitte und Rosenkohl 24,00 €

Deaderta

Creme Brilée 7,00 €
Halbfliissiger Schokoladenkuchen mit Granatapfeleis 9,50 €
Safranbirne mit Vollmilcheis 9,50 €
Limettensorbet mit Wodka Finlandia 6,50 €

Ctnaer CPWondi

Steinpilze in Dashibriithe

Gebratene Génseleber, Cox Orange und Granatapfelreduktion

Rinderfilet vom Grill, Bamberger Hérnchen mit Génsejus und

Griinkohl

Safranbirne mit Vollmilcheis

*

65,00 €



